


HC Baharat olarak, 1940 yılından beri İzmir’in

Beydağ ilçesinde kestane, kuru incir, defne ve

kekik gibi baharat ürünlerini tedarik edip,

işliyoruz. 

Sermayemiz, Geçmişimiz.
Bizim Hikayemiz Tarlada Başladı...



Amacımız topraktan başlayan, üretim

ile ilerleyen bir vizyona sahip olmak. 

Bu yolculuğumuzu yurt dışı pazarında

da büyütüyoruz. 

HC Baharat ürünlerini çeşitlendirerek

ülkemize yeni üretim kolları yaratıyoruz.

Topraktan, Üretime. 

Kaliteden ödün vermeyen, müşteri

memnuniyetini göz önünde bulunduran,

doğruluk ve dürüstlük kavramlarını

atalarımızdan gelen gelenek ve görenekler

ile birleştirmek. 

Bunun yanı sıra hem iç pazar hem de dış

pazarda ülkemize katma değer yaratılmasını

sağlamak. Geçmişimizden ilham alarak

geleceğe daha iyi adımlar atmak...

Vizyonumuz
ve Misyonumuz



Eşsiz üretim sürecimizi sizlere tanıtmak amacıyla

bazı anahtar özelliklerimizi aşağıda özetledik. 

HC Baharat şirketinin ne tür avantajlara sahip

olduğunu sizlere anlatmak istedik.

Tam Kapasite Üretim

8.000 m2'lik kapalı alana sahip fabrikamızda sertifikalı ve

organik ürünler ile çalışıyor, tam kapasite üretimimizi

sürdürüyoruz. 

Geçmişimizi önümüze koyuyor, atalarımızdan

gördüğümüz gelenek ve göreneklere sahip çıkıyoruz.

Sertifikalı ve Organik ürünler

HC Baharat olarak standartlarımızı en yüksek seviyede

tutuyoruz. Hem üretim sürecimize hem de müşteri

ilişkilerimize karşı her zaman şeffaflıktan yana olduk ve

olmaya devam edeceğiz. 

Üretim sürecimizi de buna bağlı olarak en iyi sonucu

alabilecek şekilde, birçok titiz uygulama ve prosedürle

donattık.

En Yüksek Standartlar ile En Yüksek Sonuç



Hızla değişen ve gelişen

sektördeki pazar şartlarına uyum

sağlamak amacıyla sürekli olarak

yeni yaklaşımlar geliştirmeyi ve

sürdürülebilirlik kavramını insana

ve doğaya saygı çerçevesinde

kendimize görev edindik 

Görevimiz: Yenilik

Zaman ve emek harcayarak

üretim sürecimizi mümkün olan

en ileri seviyede tutuyoruz. 

Atalarımızdan gelen deneyimimiz

ve bir numaralı önceliğimiz olan

müşteri memnuniyetimiz

sayesinde, burada ihtiyaçlar

doğrultusunda hareket ediyor

doğru işler yapmak için

adımlarımızı atıyoruz.

Gelenek ve Görenekler İle
Doğru ve Başarılı İşler



Sürdürülebilirlik, Çok Yönlülük,

Helal Kazanç ve Güvenirlik Anlayışı

İlkelerimiz



Sermayemiz,



Geçmişimiz.



Sertifikalar
Ürün kalitemizden ödün vermeden,

insan sağlığını en çok ve doğrudan

etkileyen gıda sektöründe organik ve

uluslararası geçerliliği olan sertifikalı

ürünler ile hizmet veriyoruz.



Sertifikalar
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+90 533 263 11 60

hasan.camurcu@hcspice.com

Hasan Çamurcu

+90 532 321 41 13

cetin.camurcu@hcspice.com

Çetin Çamurcu

www.hcspice.com

Beydağ'dan Dünyaya...


