


HC Baharat olarak, 1940 yılından ber� İzm�r’�n

Beydağ �lçes�nde kestane, kuru �nc�r, defne ve kek�k

g�b� baharat ürünler�n� tedar�k ed�p, �şl�yoruz. 

Sermayem�z, Geçm�ş�m�z.
B�z�m H�kayem�z Tarlada Başladı...



Amacımız topraktan başlayan, üret�m

�le �lerleyen b�r v�zyona sah�p olmak. 

Bu yolculuğumuzu yurt dışı pazarında

da büyütüyoruz. 

HC Baharat ürünler�n� çeş�tlend�rerek

ülkem�ze yen� üret�m kolları yaratıyoruz.

Topraktan, Üret�me. 

Kal�teden ödün vermeyen, müşter�

memnun�yet�n� göz önünde bulunduran,

doğruluk ve dürüstlük kavramlarını

atalarımızdan gelen gelenek ve görenekler

�le b�rleşt�rmek. 

Bunun yanı sıra hem �ç pazar hem de dış

pazarda ülkem�ze katma değer yaratılmasını

sağlamak. Geçm�ş�m�zden �lham alarak

geleceğe daha �y� adımlar atmak...

V�zyonumuz
ve M�syonumuz



8.000 m2'l�k kapalı alana sah�p fabr�kamızda sert�f�kalı ve

organ�k ürünler �le çalışıyor, tam kapas�te üret�m�m�z�

sürdürüyoruz. 

Geçm�ş�m�z� önümüze koyuyor, atalarımızdan

gördüğümüz gelenek ve göreneklere sah�p çıkıyoruz.

Sert�f�kalı ve Organ�k ürünler

Eşs�z üret�m sürec�m�z� s�zlere tanıtmak amacıyla

bazı anahtar özell�kler�m�z� aşağıda özetled�k. 

HC Baharat ş�rket�n�n ne tür avantajlara sah�p

olduğunu s�zlere anlatmak �sted�k.

Tam Kapas�te Üret�m

HC Baharat olarak standartlarımızı en yüksek sev�yede

tutuyoruz. 

Hem üret�m sürec�m�ze hem de müşter� �l�şk�ler�m�ze karşı

her zaman şeffaflıktan yana olduk ve olmaya devam

edeceğ�z. 

Üret�m sürec�m�z� de buna bağlı olarak en �y� sonucu

alab�lecek şek�lde, b�rçok t�t�z uygulama ve prosedürle

donattık.

En Yüksek Standartlar �le En Yüksek Sonuç



Hızla değ�şen ve gel�şen

sektördek� pazar şartlarına uyum

sağlamak amacıyla sürekl� olarak

yen� yaklaşımlar gel�şt�rmey� ve

sürdürüleb�l�rl�k kavramını �nsana

ve doğaya saygı çerçeves�nde

kend�m�ze görev ed�nd�k 

Görev�m�z: Yen�l�k

Zaman ve emek harcayarak

üret�m sürec�m�z� mümkün olan

en �ler� sev�yede tutuyoruz. 

Atalarımızdan gelen deney�m�m�z

ve b�r numaralı öncel�ğ�m�z olan

müşter� memnun�yet�m�z

sayes�nde, burada �ht�yaçlar

doğrultusunda hareket ed�yor

doğru �şler yapmak �ç�n

adımlarımızı atıyoruz.

Gelenek ve Görenekler İle
Doğru ve Başarılı İşler



Sürdürüleb�l�rl�k, Çok Yönlülük,

Helal Kazanç ve Güven�rl�k Anlayışı

İlkeler�m�z



Sermayem�z,



Geçm�ş�m�z.



Ürünler�m�z
Kal�tel�, Organ�k ve Sert�f�kalı

Ürünler�m�z� Keşfed�n.



Kestane, kayıng�ller fam�lyasına a�t

çok yıllık b�r b�tk� çeş�d�n� oluşturuyor. 

Anavatanının Anadolu olduğu

düşünülen kestane ağacı, dünyada

orta kuşaktak� hemen hemen tüm

orman şartlarında rahatlıkla

yet�şeb�l�yor. 

Türk�ye’de �se kestane yet�şt�r�c�l�ğ� en

çok Ege Bölges�’nde, b�lhassa da

Aydın �l�nde yapılıyor.

Kestane
Ürünler�m�z



Kestane ağacı Fagaceae fam�lyasına a�t. Bu

ağacın yaklaşık on �k� türü var. Uzun ömürlü

olmasıyla b�l�nen kestane ağaçlarının 4000

yıla ulaşan bazı türler� b�le bulunuyor. Bu

çok yönlü ağaç ayrıca kereste ve bal

�malatında da kullanılıyor.

Ülkem�zde daha çok Karaden�z bölges�nde

yet�şt�r�len kestane ağaçları genell�kle

kayalıklı yamaçlarda ve soğuk topraklarda

daha hızlı büyür. Taze kestaneler�n tadı

genell�kle acı olduğundan, dış kabukları

sararmaya başladığında toplanır. 

Toplandıktan sonra b�r süre beklet�ld�ğ�nde

�se daha fazla tatlanır. Kestaneler genell�kle

sonbahar aylarında hasat ed�l�r ve kasım

ayından şubata kadar kış aylarında

neredeyse her evde çay sohbetler�n�n

vazgeç�lmez� hal�ne gel�r.

Kestane
Ürünler�m�z



Sonbahar mevs�m�nde p�yasaya çıkan

kestane, közleme yapılmasıyla, haşlanmışıyla,

şekerlemes�yle, unuyla, pastalarıyla ve bazı

yemeklerdek� garn�türüyle severek tüket�l�r.

İy�, n�tel�kl� b�r kestane 2,5 cm. gen�şl�kte ve

15-20 gr. ağırlıkta olur. Ancak kuzu kestanes�

den�len türler�n gen�şl�ğ� ve ağırlığı bu

ölçülerden daha küçüktür.

Ülkem�zde taze kestane, kal�tel� ve aşılı

olarak Ödem�ş, Naz�ll�, K�raz, Bozdağ ve

Beydağ bölgeler�nde yet�şt�r�lmekted�r.

Çeş�tler� çok olmakla beraber �hracata en

uygun olanı marrons (şekerc�) c�ns�d�r. 

Kestane; 1 Kg’dak� adede göre 40-45 en �r�

boy, 50-55, 60-65, 70-75, 80-85, 90-95 ve

100(+) g�b� kal�bre mak�nalarında boylara

ayrılır daha sonra s�l�n�r ve seleks�yona tab�

tutularak �şlen�r. 

B�g Bag Çuval, jüt çuval ve f�lede �şlenen

kestane �steğe göre 1 Kg’dan 1000 Kg’ya

kadar ambalajlanıp �hraç ed�l�r.

Kestane
Ürünler�m�z



İnc�r, dutg�ller fam�lyasına a�t b�r

meyved�r. Kend� c�ns�n�n barındırdığı

yaklaşık 800 tür �ç�nde, meyve

vereb�len tek üyed�r. 

Bu nedenle de t�car� olarak değer

kazanmıştır. İnc�r ağaçları, d�ş� ve

erkek olmak üzere �k�ye ayrılır. Tek b�r

ağaç, aynı anda d�ş� ve erkek

fonks�yonlu organlar barındıramaz. 

D�ş� ağaçların meyveler� daha büyük

ve daha fazla olmakla b�rl�kte, aynı

zamanda lezzetl� ve yen�leb�l�r

özell�kted�r

İnc�r
Ürünler�m�z



İnc�r ağaçları erkek ve d�ş� olarak �k� c�nst�r.

Erkek olan �nc�r ağaçlarının asıl görev�

tozlaşmayı sağlamak ve türün çoğalmasını

kolaylaştırmaktır. Bu nedenle meyveler�

küçüktür. D�ş� �nc�r ağaçlarının görev�

meyve vermek olarak düşünüleb�l�r. Bu

nedenle �r� ve lezzetl� �nc�rler bu ağaçlardan

elde ed�l�r.

İnc�r f�danlarının ve çel�k aşıların d�k�m� �ç�n

ek�m ve mayıs ayları terc�h ed�lmel�d�r. İnc�r

d�k�m�nde yılın en �y� sonuç alınacak

zamanları bu dönemlerd�r. 

İnc�r ağacı her toprakta yet�şeb�l�r. İkl�m

olarak ılıman Akden�z �kl�m�nde yet�ş�r.

Kışları ılık, yazları sıcak ve kuru geçen

bölgeler �kl�m olarak �nc�r ağacının

yet�şt�r�lmes�ne uygundur. Soğuğa ve dona

karşı dayanıksızdır. İnc�r ağaçları doğada

kend�l�ğ�nden de yet�şeb�l�r. Kayalık ve taşlık

araz�lerde b�le görülür.

İnc�r
Ürünler�m�z



Gerek kuru ve gerekse taze �nc�r, �nsan

beslenmes�ndek� önem�n�n yanı sıra, dağlık

alanların ekonom�k anlamda

değerlend�r�lmes�, sürdürüleb�l�r çevreye

sağladığı fayda, yarattığı �st�hdam �le sosyo-

ekonom�k açıdan da oldukça değerl� b�r

üründür. 

Hasat �şlem�nde plast�k kova kullanılması,

buruk �nc�r�n zarar görmemes� açısından

sepet vb. toplama kaplarından daha

uygundur.

Kurutma aşamasında �nc�rler mutlaka

kerevetler üzer�ne ser�lmel� ve böylece

ürünün toprakla teması kes�lmel�d�r. İnc�r

kurutulup serg�den alındıktan sonra

üret�c�n�n el�nden çıkana kadar üret�c�

depolarında saklanır. 

Bu saklama süres� genelde b�r hafta �le b�r ay

arasındadır. Üret�c� kuru �nc�r� sattıktan sonra

�nc�r aracı veya toptancı depolarında saklanır.

İnc�r
Ürünler�m�z



Defne ağacı güzel kokulu yaprakları olan

ve her zaman yeş�l kalan b�r ağaçtır. 

Ana vatanı Akden�z’d�r. Günümüzde

dünyanın b�rçok bölges�nde doğal olarak

yet�şmekted�r. Yurdumuzda orman

köylüler� tarafından �lg�l� bakanlığın

kontrolünde sürdürüleb�l�rl�ğe d�kkat

ed�lerek toplanır. Yan� doğaldır,

organ�kt�r. 

Çok esk� tar�h� kalıntılarda görüleb�len

defne yaprağı f�gürü, sağlık ve lezzet

faydalarından dolayı soframızdan uzak

kalmamıştır.

Defne
Ürünler�m�z



Defne ağacı Akden�z b�tk�ler� arasında yer

almaktadır. Dolayısıyla Akden�z �kl�m�nde

daha �y� yet�şmekted�r.

Defne ağacı defneg�ller fam�lyasına mensup

olan b�r ağaçtır. Defne ağacı Akden�z

defnes� olarak da adlandırılmaktadır.

Ülkem�zde en çok yet�şt�r�len ağaçlar

arasında defne ağacı yer almaktadır.

Bundan dolayı defne ağacı tarımda da en

çok terc�h ed�len ağaçlardandır. 

Defne ağacının kokusu oldukça güzel olup

ağacın en öneml� özell�ğ� her mevs�m yeş�l

kalab�lmes�d�r. Özell�kle sonbahar

mevs�m�nde ağaçlar sararıp solarken defne

ağacı yeş�l kalmaktadır.

Defne
Ürünler�m�z



Ülkem�z�n Akden�z kıyıları başta olmak üzere

Ege, Marmara ve Karaden�z kıyıları �le bu

kıyıların �ç kısımlarında yet�ş�r. 6-8 metre'ye

kadar boylanab�len defne, yuvarlak tepel� ve

sık dallı olarak gel�ş�r. 

8-10 cm. uzunluktak� oval ve sert, üst yüzü

parlak, kenarları dalga görünüşlü ve almaşık

d�z�l� koyu yeş�l yaprakları vardır. 

İlkbaharda açan sarımsı ya da yeş�l�ms� beyaz

renktek� küçük ç�çekler� olgunlaşınca reng�

koyu mor, tek tohumlu ve etl� meyvelere

dönüşür. 

B�tk�n�n yuvarlak kes�tl� ve mor-kahvereng�

olan gövdes�, zamanla odunlaşır ve reng�

gr�ye döner. Defne, gövde çel�kler�yle

çoğaltılır.

Defne
Ürünler�m�z



Kek�k otu Haz�ran’dan Ek�m'e kadar

topraktan 4-5cm yukarıdan veya

sürgünler� kes�lerek güneşl� havadar

yerlerde kurutulur ve ısının 35C°’y�

geçmemes�ne d�kkat ed�l�r. 

50 cm boylanab�len çok yıllık b�r çalımsı

b�tk�d�r. üçük, mızrak görünümlü, kısa ya

da oval yaprakları vardır. 

Kek�k
Ürünler�m�z



Yapraklarına el�n�z� sürdüğünüzde

kekre b�r l�mon� koku yayılır; bu

kek�k olarak b�ld�ğ�m�z kokudur. 

Ufak beyazımsı pembe �le soluk

lavanta reng� arasında değ�şen

ç�çekler� sıkı b�r helezon�k bağlantı

kafası tarafından taşınır. İk� dudaklı

kal�ks�n�n üst ve alt d�şler� büyüklük

ve şek�l olarak değ�ş�kl�k göster�r. 

Kek�k Mayıs’tan Ağustos’a kadar

ç�çek açar.

Kek�k
Ürünler�m�z



Kek�k otu Haz�ran’dan Ek�m'e kadar

topraktan 4-5cm yukarıdan veya sürgünler�

kes�lerek güneşl� havadar yerlerde kurutulur

ve ısının 35C°’y� geçmemes�ne d�kkat ed�l�r. 

50 cm boylanab�len çok yıllık b�r çalımsı

b�tk�d�r. üçük, mızrak görünümlü, kısa ya da

oval yaprakları vardır. Yapraklarına el�n�z�

sürdüğünüzde kekre b�r l�mon� koku yayılır;

bu kek�k olarak b�ld�ğ�m�z kokudur. 

Ufak beyazımsı pembe �le soluk lavanta reng�

arasında değ�şen ç�çekler� sıkı b�r helezon�k

bağlantı kafası tarafından taşınır. İk� dudaklı

kal�ks�n�n üst ve alt d�şler� büyüklük ve şek�l

olarak değ�ş�kl�k göster�r. Kek�k Mayıs’tan

Ağustos’a kadar ç�çek açar.

Kek�k
Ürünler�m�z



Galer�
Kal�tel� Ürünler�m�z

�le Kal�tel� İşler



















+90 533 263 11 60

hasan.camurcu@hcsp�ce.com

Hasan Çamurcu

+90 532 321 41 13

cet�n.camurcu@hcsp�ce.com

Çetin Çamurcu

www.hcsp�ce.com

Beydağ'dan Dünyaya...


