


HC Baharat olarak, 1940 yılından beri İzmir’in

Beydağ ilçesinde kestane, kuru incir, defne ve kekik

gibi baharat ürünlerini tedarik edip, işliyoruz. 

Sermayemiz, Geçmişimiz.
Bizim Hikayemiz Tarlada Başladı...



Amacımız topraktan başlayan, üretim

ile ilerleyen bir vizyona sahip olmak. 

Bu yolculuğumuzu yurt dışı pazarında

da büyütüyoruz. 

HC Baharat ürünlerini çeşitlendirerek

ülkemize yeni üretim kolları yaratıyoruz.

Topraktan, Üretime. 

Kaliteden ödün vermeyen, müşteri

memnuniyetini göz önünde bulunduran,

doğruluk ve dürüstlük kavramlarını

atalarımızdan gelen gelenek ve görenekler

ile birleştirmek. 

Bunun yanı sıra hem iç pazar hem de dış

pazarda ülkemize katma değer yaratılmasını

sağlamak. Geçmişimizden ilham alarak

geleceğe daha iyi adımlar atmak...

Vizyonumuz
ve Misyonumuz



8.000 m2'lik kapalı alana sahip fabrikamızda sertifikalı ve

organik ürünler ile çalışıyor, tam kapasite üretimimizi

sürdürüyoruz. 

Geçmişimizi önümüze koyuyor, atalarımızdan

gördüğümüz gelenek ve göreneklere sahip çıkıyoruz.

Sertifikalı ve Organik ürünler

Eşsiz üretim sürecimizi sizlere tanıtmak amacıyla

bazı anahtar özelliklerimizi aşağıda özetledik. 

HC Baharat şirketinin ne tür avantajlara sahip

olduğunu sizlere anlatmak istedik.

Tam Kapasite Üretim

HC Baharat olarak standartlarımızı en yüksek seviyede

tutuyoruz. 

Hem üretim sürecimize hem de müşteri ilişkilerimize karşı

her zaman şeffaflıktan yana olduk ve olmaya devam

edeceğiz. 

Üretim sürecimizi de buna bağlı olarak en iyi sonucu

alabilecek şekilde, birçok titiz uygulama ve prosedürle

donattık.

En Yüksek Standartlar ile En Yüksek Sonuç



Hızla değişen ve gelişen

sektördeki pazar şartlarına uyum

sağlamak amacıyla sürekli olarak

yeni yaklaşımlar geliştirmeyi ve

sürdürülebilirlik kavramını insana

ve doğaya saygı çerçevesinde

kendimize görev edindik 

Görevimiz: Yenilik

Zaman ve emek harcayarak

üretim sürecimizi mümkün olan

en ileri seviyede tutuyoruz. 

Atalarımızdan gelen deneyimimiz

ve bir numaralı önceliğimiz olan

müşteri memnuniyetimiz

sayesinde, burada ihtiyaçlar

doğrultusunda hareket ediyor

doğru işler yapmak için

adımlarımızı atıyoruz.

Gelenek ve Görenekler İle
Doğru ve Başarılı İşler



Sürdürülebilirlik, Çok Yönlülük,

Helal Kazanç ve Güvenirlik Anlayışı

İlkelerimiz



Sermayemiz,



Geçmişimiz.



Ürünlerimiz
Kaliteli, Organik ve Sertifikalı

Ürünlerimizi Keşfedin.



Kestane, kayıngiller familyasına ait

çok yıllık bir bitki çeşidini oluşturuyor. 

Anavatanının Anadolu olduğu

düşünülen kestane ağacı, dünyada

orta kuşaktaki hemen hemen tüm

orman şartlarında rahatlıkla

yetişebiliyor. 

Türkiye’de ise kestane yetiştiriciliği en

çok Ege Bölgesi’nde, bilhassa da

Aydın ilinde yapılıyor.

Kestane
Ürünlerimiz



Kestane ağacı Fagaceae familyasına ait. Bu

ağacın yaklaşık on iki türü var. Uzun ömürlü

olmasıyla bilinen kestane ağaçlarının 4000

yıla ulaşan bazı türleri bile bulunuyor. Bu

çok yönlü ağaç ayrıca kereste ve bal

imalatında da kullanılıyor.

Ülkemizde daha çok Karadeniz bölgesinde

yetiştirilen kestane ağaçları genellikle

kayalıklı yamaçlarda ve soğuk topraklarda

daha hızlı büyür. Taze kestanelerin tadı

genellikle acı olduğundan, dış kabukları

sararmaya başladığında toplanır. 

Toplandıktan sonra bir süre bekletildiğinde

ise daha fazla tatlanır. Kestaneler genellikle

sonbahar aylarında hasat edilir ve kasım

ayından şubata kadar kış aylarında

neredeyse her evde çay sohbetlerinin

vazgeçilmezi haline gelir.

Kestane
Ürünlerimiz



Sonbahar mevsiminde piyasaya çıkan

kestane, közleme yapılmasıyla, haşlanmışıyla,

şekerlemesiyle, unuyla, pastalarıyla ve bazı

yemeklerdeki garnitürüyle severek tüketilir.

İyi, nitelikli bir kestane 2,5 cm. genişlikte ve

15-20 gr. ağırlıkta olur. Ancak kuzu kestanesi

denilen türlerin genişliği ve ağırlığı bu

ölçülerden daha küçüktür.

Ülkemizde taze kestane, kaliteli ve aşılı

olarak Ödemiş, Nazilli, Kiraz, Bozdağ ve

Beydağ bölgelerinde yetiştirilmektedir.

Çeşitleri çok olmakla beraber ihracata en

uygun olanı marrons (şekerci) cinsidir. 

Kestane; 1 Kg’daki adede göre 40-45 en iri

boy, 50-55, 60-65, 70-75, 80-85, 90-95 ve

100(+) gibi kalibre makinalarında boylara

ayrılır daha sonra silinir ve seleksiyona tabi

tutularak işlenir. 

Big Bag Çuval, jüt çuval ve filede işlenen

kestane isteğe göre 1 Kg’dan 1000 Kg’ya

kadar ambalajlanıp ihraç edilir.

Kestane
Ürünlerimiz



İncir, dutgiller familyasına ait bir

meyvedir. Kendi cinsinin barındırdığı

yaklaşık 800 tür içinde, meyve

verebilen tek üyedir. 

Bu nedenle de ticari olarak değer

kazanmıştır. İncir ağaçları, dişi ve

erkek olmak üzere ikiye ayrılır. Tek bir

ağaç, aynı anda dişi ve erkek

fonksiyonlu organlar barındıramaz. 

Dişi ağaçların meyveleri daha büyük

ve daha fazla olmakla birlikte, aynı

zamanda lezzetli ve yenilebilir

özelliktedir

İncir
Ürünlerimiz



İncir ağaçları erkek ve dişi olarak iki cinstir.

Erkek olan incir ağaçlarının asıl görevi

tozlaşmayı sağlamak ve türün çoğalmasını

kolaylaştırmaktır. Bu nedenle meyveleri

küçüktür. Dişi incir ağaçlarının görevi

meyve vermek olarak düşünülebilir. Bu

nedenle iri ve lezzetli incirler bu ağaçlardan

elde edilir.

İncir fidanlarının ve çelik aşıların dikimi için

ekim ve mayıs ayları tercih edilmelidir. İncir

dikiminde yılın en iyi sonuç alınacak

zamanları bu dönemlerdir. 

İncir ağacı her toprakta yetişebilir. İklim

olarak ılıman Akdeniz ikliminde yetişir.

Kışları ılık, yazları sıcak ve kuru geçen

bölgeler iklim olarak incir ağacının

yetiştirilmesine uygundur. Soğuğa ve dona

karşı dayanıksızdır. İncir ağaçları doğada

kendiliğinden de yetişebilir. Kayalık ve taşlık

arazilerde bile görülür.

İncir
Ürünlerimiz



Gerek kuru ve gerekse taze incir, insan

beslenmesindeki öneminin yanı sıra, dağlık

alanların ekonomik anlamda

değerlendirilmesi, sürdürülebilir çevreye

sağladığı fayda, yarattığı istihdam ile sosyo-

ekonomik açıdan da oldukça değerli bir

üründür. 

Hasat işleminde plastik kova kullanılması,

buruk incirin zarar görmemesi açısından

sepet vb. toplama kaplarından daha

uygundur.

Kurutma aşamasında incirler mutlaka

kerevetler üzerine serilmeli ve böylece

ürünün toprakla teması kesilmelidir. İncir

kurutulup sergiden alındıktan sonra

üreticinin elinden çıkana kadar üretici

depolarında saklanır. 

Bu saklama süresi genelde bir hafta ile bir ay

arasındadır. Üretici kuru inciri sattıktan sonra

incir aracı veya toptancı depolarında saklanır.

İncir
Ürünlerimiz



Defne ağacı güzel kokulu yaprakları olan

ve her zaman yeşil kalan bir ağaçtır. 

Ana vatanı Akdeniz’dir. Günümüzde

dünyanın birçok bölgesinde doğal olarak

yetişmektedir. Yurdumuzda orman

köylüleri tarafından ilgili bakanlığın

kontrolünde sürdürülebilirliğe dikkat

edilerek toplanır. Yani doğaldır,

organiktir. 

Çok eski tarihi kalıntılarda görülebilen

defne yaprağı figürü, sağlık ve lezzet

faydalarından dolayı soframızdan uzak

kalmamıştır.

Defne
Ürünlerimiz



Defne ağacı Akdeniz bitkileri arasında yer

almaktadır. Dolayısıyla Akdeniz ikliminde

daha iyi yetişmektedir.

Defne ağacı defnegiller familyasına mensup

olan bir ağaçtır. Defne ağacı Akdeniz

defnesi olarak da adlandırılmaktadır.

Ülkemizde en çok yetiştirilen ağaçlar

arasında defne ağacı yer almaktadır.

Bundan dolayı defne ağacı tarımda da en

çok tercih edilen ağaçlardandır. 

Defne ağacının kokusu oldukça güzel olup

ağacın en önemli özelliği her mevsim yeşil

kalabilmesidir. Özellikle sonbahar

mevsiminde ağaçlar sararıp solarken defne

ağacı yeşil kalmaktadır.

Defne
Ürünlerimiz



Ülkemizin Akdeniz kıyıları başta olmak üzere

Ege, Marmara ve Karadeniz kıyıları ile bu

kıyıların iç kısımlarında yetişir. 6-8 metre'ye

kadar boylanabilen defne, yuvarlak tepeli ve

sık dallı olarak gelişir. 

8-10 cm. uzunluktaki oval ve sert, üst yüzü

parlak, kenarları dalga görünüşlü ve almaşık

dizili koyu yeşil yaprakları vardır. 

İlkbaharda açan sarımsı ya da yeşilimsi beyaz

renkteki küçük çiçekleri olgunlaşınca rengi

koyu mor, tek tohumlu ve etli meyvelere

dönüşür. 

Bitkinin yuvarlak kesitli ve mor-kahverengi

olan gövdesi, zamanla odunlaşır ve rengi

griye döner. Defne, gövde çelikleriyle

çoğaltılır.

Defne
Ürünlerimiz



Kekik otu Haziran’dan Ekim'e kadar

topraktan 4-5cm yukarıdan veya

sürgünleri kesilerek güneşli havadar

yerlerde kurutulur ve ısının 35C°’yi

geçmemesine dikkat edilir. 

50 cm boylanabilen çok yıllık bir çalımsı

bitkidir. üçük, mızrak görünümlü, kısa ya

da oval yaprakları vardır. 

Kekik
Ürünlerimiz



Yapraklarına elinizi sürdüğünüzde

kekre bir limoni koku yayılır; bu

kekik olarak bildiğimiz kokudur. 

Ufak beyazımsı pembe ile soluk

lavanta rengi arasında değişen

çiçekleri sıkı bir helezonik bağlantı

kafası tarafından taşınır. İki dudaklı

kaliksinin üst ve alt dişleri büyüklük

ve şekil olarak değişiklik gösterir. 

Kekik Mayıs’tan Ağustos’a kadar

çiçek açar.

Kekik
Ürünlerimiz



Kekik otu Haziran’dan Ekim'e kadar

topraktan 4-5cm yukarıdan veya sürgünleri

kesilerek güneşli havadar yerlerde kurutulur

ve ısının 35C°’yi geçmemesine dikkat edilir. 

50 cm boylanabilen çok yıllık bir çalımsı

bitkidir. üçük, mızrak görünümlü, kısa ya da

oval yaprakları vardır. Yapraklarına elinizi

sürdüğünüzde kekre bir limoni koku yayılır;

bu kekik olarak bildiğimiz kokudur. 

Ufak beyazımsı pembe ile soluk lavanta rengi

arasında değişen çiçekleri sıkı bir helezonik

bağlantı kafası tarafından taşınır. İki dudaklı

kaliksinin üst ve alt dişleri büyüklük ve şekil

olarak değişiklik gösterir. Kekik Mayıs’tan

Ağustos’a kadar çiçek açar.

Kekik
Ürünlerimiz



Galeri
Kaliteli Ürünlerimiz

ile Kaliteli İşler



















+90 533 263 11 60

hasan.camurcu@hcspice.com

Hasan Çamurcu

+90 532 321 41 13

cetin.camurcu@hcspice.com

Çetin Çamurcu

www.hcspice.com

Beydağ'dan Dünyaya...


